
Schwarzwälder Spezialitäten

traditionelles Handwerk •  deftiges Essen  •  hohe Qualitätsstandards



Ihre Metzgerei aus dem Schwarzwald

Der Schwarzwald ist unsere Heimat. Hier in Zell am Harmers-
bach ist die Metzgerei Wagner seit Generationen tief verwur-
zelt. Hier leben unsere Familien, unsere Freunde und unser 
Kunden. Hier genießen und essen wir von Herzen gerne.

Bei uns bekommen Sie Fleisch- und Wurstwaren vom Feins-
ten – natürlich Qualitätsware aus unserer Region. Wir bringen 
den Geschmack des Schwarzwaldes zu Ihnen auf den Tisch. 

Genießen Sie unsere leckeren Produkte und schmecken Sie bei 
jedem Bissen ein besonderes Stück Deutschland. Im Laufe der 
Jahre haben unsere Metzgermeister ein Spezialitäten-Sortiment 
entwickelt, das nahezu alles umfasst, was unsere Kunden 
kulinarisch verwöhnt. Unsere Metzgerei bietet Ihnen eine erle-
sene Auswahl feinster Fleisch- und Wurstspezialitäten an. Wir 
bedienen Sie gerne an unserer Theke und freuen uns auf Ihren 
Besuch.

Qualität zum Genießen 

Erstklassige Qualität ist unser höchstes Gut! Ständige Kontrol-
len durch unabhängige Laboratorien und langjährige Zusam-
menarbeit mit unseren Lieferanten sorgen in der Metzgerei 
Wagner für qualitativ hochwertige Fleisch- und Wurstwaren. 
Selbstverständlich werden die Produkte auch durch 
eine hausinterne Qualitätssicherung geprüft.

Schließlich sind wir über die Zeller Stadtgrenzen hinaus für 
unsere herausragenden und handwerklich hergestellten 
Schwarzwälder Spezialitäten bekannt. Selbstverständlich halten 
wir uns strikt an die hygienischen Vorschriften und achten stets 
auf Sauberkeit am Arbeitsplatz. Der hochsensible Bereich der 
Lebensmittelproduktion stellt ganz besondere Anforderungen an 
unsere Mitarbeiter. Dieses Know-how vermitteln wir in Aus- wie 
Weiterbildung. 
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Wir streben jeden Tag danach besser zu 
werden. Unser Qualitätsdenken wurde 
seit unserer Gründung 1872 von Gene-
ration zu Generation weitergegeben. Die 
persönliche Nähe zu den Schwarzwälder 
Lieferanten und die uneingeschränkte 
Kontrolle unserer Rohstoffe und Gewürze 
sind die Grundlage für den erstklassigen, 
unnachahmlichen und handwerklichen 
Geschmack unserer Produkte. Probieren 
Sie doch einfach mal.
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Wo Technik und Handwerk harmonieren

Das Herzstück der Wagner Metzgerei ist die Produktion. 
Unsere Mitarbeiter stellen dort jeden Tag frische und herz-
hafte Fleisch- und Wurstwaren her. Dabei überlassen wir 
nichts dem Zufall: Anwenderfreundlichkeit, Arbeitssicherheit, 
höchster Hygienestandard und niedriger Energieverbrauch 
zeichnen unsere Produktionsstätte aus. Unsere Mitarbei-
ter zerlegen und verarbeiten das frische Fleisch täglich zu 

unseren Wurst- und Schinkenprodukten in unserer Metzgerei. 
So können wir garantieren, dass die hergestellte Ware tages-
frisch verkauft wird. Das Zusammenspiel von traditionellem 
Handwerk und moderner Technik ermöglicht uns auf hohem 
Standard Produkte in Spitzenqualität herzustellen. Überzeu-
gen Sie sich doch am besten selbst.
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Fleisch aus unserer Region

Egal, ob Sie lieber Rind-, Schweine- oder auch Kalbfleisch 
genießen möchten – wir verarbeiten nur Fleisch, bei dem 
eindeutig nachvollziehbar ist, woher es kommt. Identifikations-
papiere begleiten die Tiere bis zur Schlachtung. Sogar an der 
Bedienungstheke können wir die Herkunft des Fleisches noch 
nachvollziehen. Diese gesetzliche Vorschrift wird durch unser 
Qs-System und zusätzliche externe Kontrollstellen sicherge-
stellt. Und gibt Ihnen das gute Gefühl, genau zu wissen, was 
auf Ihren Teller kommt. 

Aus Überzeugung arbeiten wir seit unserer Gründung mit Be-
trieben aus der Region zusammen. 

Aus der Region, für die Region – dafür steht  
Ihre Metzgerei Wagner.
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Unseren Produkten liegen ausschließlich Qualitätsfleisch und traditionelle Rezepturen 
zu Grunde. Unsere Metzgermeister sind mit Sorgfalt und Leidenschaft für Ihren Beruf 
am Werk. Alle Verarbeitungsschritte und Veredelungen, die der Zerlegung folgen, 
führen wir im eigenen Haus durch. Wir kuttern, pökeln, räuchern, salzen und würzen 
mit selbst entwickelten Rezepturen. So entstehen Produkte, die unverwechselbar von 
uns stammen – eben der herrliche Geschmack des Schwarzwaldes. 

Wir bieten unseren Kunden eine besondere Vielfalt aus klassischen Waren und Neu-
heiten an.

Unsere Produktpalette reicht von der Hausmacherwurst über die geräucherten 
Bratwürste, die Landleberwurst, die Kirschwassersalami und unsere Wurstkonserven 
bis hin zum Schwarzwälder Schinken. Gerne erfüllen wir spezielle Wünsche unserer 
Kunden in Bezug auf Größe und Menge. Unser Anspruch ist es, Ihren Gaumen jeden 
Tag aufs Neue zu erfreuen. 

Alles, was Ihren Gaumen erfreut
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Schwarzwälder Schinken
Blickfang in unserer Theke, herzhaftes 
Tannenraucharoma und milde Würzung. 

Kernschinken
Unverwechselbare Optik, milde Würzung 
und hoher Reifegrad.

Nuss/Hüfte
Schöne gleichmäßige Scheiben, hoher 
Abtrocknungsgrad und typischer  
Tannenrauchgeschmack.

Unser Klassiker: 
der Schwarzwälder Schinken

Besonders stolz sind wir auf unseren Schwarzwälder Schinken, 
der aufgrund traditioneller Rezeptur und Herstellungsweise 
seinen unverwechselbaren Geschmack bekommt. Beim Tro-
ckenpökeln in Salz und Gewürzen nehmen die ausgesuchten 
Keulen Geschmack an und verlieren Ihre Feuchtigkeit. Einen 
Monat dauert diese Reifezeit. In den folgenden Wochen werden 

die Schinken über Schwarzwälder Tannenreisig kalt geräuchert, 
wobei sie ihren einzigartigen Rauchgeschmack bekommen und 
endgültig austrocknen. In speziell klimatisierten Räumen reifen 
die Schinken nun noch für etwa 2 – 3 Wochen nach. So entsteht 
in dreimonatiger, sorgfältiger Zubereitung und Kontrolle ein 
Produkt, das weltweit einzigartig ist.

Schinkenspeck
Herstellung nur von ausgesuchtem,  
hervorragendem Qualitätsfleisch.

Weitere Schwarzwälder Schmankerl:
●  Bauch geraucht
●  Bauchspeck
●  Kaminspeck
●  Schinkenspeck
●  Schinkenstreifen
●  Schinken im Fächerschnitt
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Kochschinken

Grundlage für den Wagner-Kochschinken ist frisches Schwei-
nefleisch. Fachgerecht zugeschnitten werden diese edelsten 
Teile des Schinkens mild gepökelt, von Hand in Formen gelegt 
und schonend gegart. Unsere Schinkenvariationen haben 
einen besonderen natürlichen, vollfleischigen und aromatischen 
Geschmack. Als Brotbelag, auf kalten Platten oder zu frischem 
Spargel sowie in zahlreichen anderen Zubereitungen, in jedem 
Fall sind unsere Schinken eine Delikatesse.

Metzgerschinken
Klassischer Hinterschinken, 
über Buchenholz geräuchert.

Kassler Oberschale
Naturbelassene Form und anspre-
chende Räucherung.

Zigeunerschinken
Aus dem Schweinerücken hergestell-
ter Edelschinken mit markant dunkler 
Rauchfarbe.

Unsere Schinkenvariationen:
●  Kassler Nussschinken
●  Nussschinkle geräuchert
●  Ortenauer Bauernschinken
●  Schinkenhäxle
●  Vesperbauch
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Wurstspezialitäten

Unsere Schwarzwälder Wurstspezialitäten werden aus frischem Fleisch mit viel Sorgfalt 
hergestellt. Egal, ob es Sie eher nach Würstchen oder Wurstaufschnitt gelüstet, bei der 
Wagner Metzgerei werden Sie garantiert fündig. Falls Sie noch unentschlossen sein 
sollten, lassen Sie sich einfach von unserer reichhaltigen Auswahl inspirieren. 
Was unsere Spezialitäten so lecker macht? Beste Zutaten und ein Herstellungspro-
zess, der die Geduld und Hingabe unserer Mitarbeiter erfordert. Das lohnt sich – der 
Geschmack unserer Wurstwaren ist vorzüglich. Das bestätigen uns unsere zufriedenen 
Kunden immer wieder im Gespräch mit unserem Fachverkäufer an der Theke.

Wiener Würstchen 
Fein abgestimmte Würzung überzeugt 
für den Kalt- wie auch Warmverzehr.

Flammkuchenbratwurst
Herzhafte Würzung, die beim Grillen 
Ihren vollen Geschmack entfaltet.

Weißwurst
Nicht nur was für Bayern: schmeckt am 
besten mit süßem Senf und Breze.

Leckerbissen aus  
unserer Wursttheke:
●  Blutwurst
●  Bierschinken
●  Bierwurst
●  Lyoner
●  Fleischwurst
●  Presskopf
●  Schinkenwurst
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Unsere Leberwurstsorten:
●  Hausmacher Leberwurst
●  Kalbsleberwurst
 - Grob im Golddarm
 - Fein Im Golddarm
 - Gewürzt Im Naturdarm
●  Kräuterleberwurst im Ring
●  Landleberwurst in Krausen
●  Leberwürstle zum Heißmachen

Unsere Rohwurstvariationen:

●  Bauernbratwurst
●  Kirschwassersalami
●  Pfefferbeißer
●  Knoblauchwurst im Ring
●  feine/grobe Mettwurst
●  Paprikawürstchen
●  Haussalami
●  Landjäger

Unsere Räucherprodukte:
●  Kassler Hals
●  Kassler Rücken
●  Kinnbäckle
●  Nussschinkle ganz im Netz
●  Schäufele ohne Knochen 
 oder mit Bein
●  Paprikaspeck
●  Dicke Rippen
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Rohwurst
Unser Angebot im Rohwurst-Bereich 
reicht von Salami-Sorten über den 
Pfefferbeißer und die Bratwurst bis zur 
Mettwurst. Klassische Merkmale von 
Rohwürsten sind die rote Pökelfarbe 
sowie das Nitritpökelsalz, das für längere 
Haltbarkeit sorgt. Salami ist in einem 
kühlen, trockenen Raum etwa ein halbes 
Jahr haltbar. Unsere Mettwurst sollte 
dagegen innerhalb von drei Wochen 
verzehrt werden.

Leberwurst
Die Verarbeitung von frischem Schweinefleisch aus Bauch, Backe und Leber ver-
leiht unseren streichzarten Leberwürsten den typischen Hausmacher-Geschmack. 
Verfeinert mit Salz und unterschiedlichen Gewürzen, abgefüllt in Kunst- oder Natur-
därme überzeugen sie bei jeder guten Brotzeit.

Räucherware

Das Räuchern ist eines der ältesten 
Konservierungsverfahren für Wurstwaren. 
Beim Räucherprozess wird dem Fleisch 
Wasser entzogen. Farbe, Geruch und 
Geschmack intensivieren sich dadurch. 
Bei uns erhalten Sie feste und gut 
abgetrocknete Waren – hergestellt nach 
traditionellem Metzgerhandwerk.

Schwartenmagen und Sülze

Probieren Sie auch unsere herzhaften Schwartenmagen und Sülze vom Schwein.  
Hier bieten wir Ihnen laufend wechselnde Kreationen an.
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Voller Einsatz für 
Ihre Zufriedenheit

Bei uns ist der Mensch der Garant für erstklassige Fleisch- und 
Wurstwaren, auch wenn unseren Mitarbeitern im Produktions-
bereich die Arbeit von Computern und hochtechnologischen 
Maschinen erleichtert wird. Unser Team ist sich seiner verantwor-
tungsvollen Aufgabe bewusst. Die Produktion der Spezialitäten 
in unserem Hause erfolgt mit fachlicher Kompetenz, hingebungs-
voller Sorgfalt und hohem Engagement.

Unser Verkaufsteam überzeugt Sie durch freundliche Beratung 
und hilfsbereiten Service, unser Lieferteam durch absolute Zuver-
lässigkeit und höchste Flexibilität. Für Ihre Zufriedenheit ziehen 
bei uns alle an einem Strang.

Service für Gastronomie und Einzelhandel

Der Urlauber trägt die Tradition und den Geschmack des Schwarzwaldes in die Welt. Deshalb unterstützen wir Einzelhändler und 
Großverbrauchermärkte durch direkte Anlieferung unserer Produkte. Wir liefern ausschließlich frisch zubereitete Fleisch- und Wurst-
waren an Sie aus. Frischer als direkt aus der Produktion in Ihre Küche oder zu Ihnen an die Theke geht nicht. Überzeugen Sie sich 
von unseren professionellen Leistungen.



Bistroservice für Ihre Feier

Egal ob Firmenfeier, runder Geburtstag oder Hochzeit – unser 
BistroService nimmt Ihnen gerne die Arbeit ab, damit Sie Ihre 
Party in vollen Zügen genießen können. Wir beraten Sie indi-
viduell und berücksichtigen Ihre Vorstellungen und Wünsche 
bei der Planung und Gestaltung Ihrer Feier. Vermitteln Sie Ihren 

Gästen mit unserer Hilfe Ihre Lebensfreude und Ihre Lust am 
Genuss. Der BistroService der Metzgerei Wagner liefert Ihnen 
auf Bestellung exklusive Platten mit verschiedensten Fleisch-, 
Wurst-, Fisch- und Käsehäppchen sowie hausgemachte Salate 
oder komplette kalt-warm Buffets.
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Frühstücksbuffet
Starten Sie gut in den Tag und bedienen Sie sich von  
unserem leckeren und reichhaltigen Frühstücksbuffet. Es 
beinhaltet eine Brot- und Brötchenauswahl, süße Leckereien, 
Marmelade, Honig, Joghurt, Quark, Müsli, Früchte, frisches 
Obst und vieles mehr. Wir bieten Ihnen zudem eine große Aus-
wahl an Schinken-, Wurst-, Käse- und Bratenspezialitäten aus 
unserer Metzgerei. Frisch zubereitete Eierspeisen wie gekochte 
Eier, Spiegelei oder Rührei mit Speck runden unser Angebot ab. 
Gerne servieren wir Ihnen dazu Kaffee oder Tee. Probieren Sie 
auch unsere vitaminreichen Obst- und Gemüsesäfte.

Info: Das Frühstücksbuffet bieten wir täglich von 6.30 bis 11.00 
Uhr in unserem Bistro an. 

Tipp: Machen Sie Ihren Liebsten mit einem Frühstücksgut-
schein vom BistroService der Metzgerei Wagner eine wahre 
Gaumenfreude!

Mittagstisch
Wir bieten Ihnen in unserem Bistro einen täglich wechselnden 
Mittagstisch. Wählen Sie jeden Tag zwischen zwei verschie-
denen Gerichten aus, wie beispielsweite Schweinenackenbra-
ten mit Paprikasoße, dazu Spätzle und Gemüse oder Kartof-
felauflauf mit Broccoli und Tomate. Dazu bieten wir Ihnen eine 
Tagessuppe und ein Dessert an. Unsere Mitarbeiter verwenden 
für alle Mahlzeiten nur beste Zutaten und bereiten alle Gerichte 
frisch in der Küche unserer Qualitätsmetzgerei zu. Lassen Sie 
es sich schmecken! 



LuCo Fleisch UG
Ihr Partner wenn es um Fleisch geht

Buchenweg 1 · 48653 Coesfeld · Tel. 01577/4959834 
Fax 02541/982911 · lud.schu@outlook.de

Eishaar Kälte-Klima-Ladenbau GmbH · Brambachstraße 27
77723 Gengenbach · Tel. 0 78 03 / 96 85 0 · Fax 0 78 03 / 96 85 55

www.eishaar.de · info@eishaar.de

Kälte-Klimatechnik · Energietechnik
Individueller Ladenbau · Planung und Beratung

Gute Ideen für heute und morgen
von Ihrem Elektriker vor Ort!
Elektroinstallationen ∙ Reparaturen ∙ Kundendienst
SAT-Anlagen ∙ Hausgeräte ∙ Industriebetreuung

Brauereistraße 8a
77781 Biberach
Tel. 0 78 35/63 11-0
Fax 0 78 35/63 11-20
info@gissler-elektro.de
www.gissler-elektro.de

Wir sind Ihr Spezialist für

Photovoltaikanlagen
Wartung und Reinigung
Umrüstung auf Eigenstromnutzung
Installation von Stromspeicher

Brauereistraße 8a, Biberach
Tel. 0 78 35/63 11-15
info@seb-solar.de
www.seb-solar.de

Ihr Partner in der Branche Fleisch

Oehler & Partner Steuerberater · Heinrieter Straße 18 · 74074 Heilbronn · Tel. 07131 5977-0 · Fax 07131 507101
beratung@oehler-steuerberater.de · www.oehler-steuerberater.de

Steuerberatung · Betriebswirtschaftliche Beratung · Finanzbuchführung · Lohnbuchführung
Betriebswirtschaftliches und steuerliches Frühwarnsystem · Steuerplanungen auch in monatlichen Zeitabschnitten zur Ermittlung der Steuernachzahlungen

Fleischhandel ERNST

Gerhard Ernst GmbH · Schochenwinkel 8 · 79353 Bahlingen am Kaiserstuhl
Tel. 07663-4081 oder 4082 · Fax 07663-2551

info@fl eischhandel-ernst.de · www.fl eischhandel-ernst.de

Schlachtung - Fleischhandel 
Qualität ist unsere Stärke 

Bell Deutschland GmbH & Co. KG · Brookdamm 21 · 21217 Seevetal
info@bellfoodgroup.com · www.bellfoodgroup.com

Service für Gastronomie 
und Einzelhandel 
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Feinste 

Handarbeit 

aus dem 

Familien-
betrieb

Kompetenter Dienstleister für Laboruntersuchungen

• schnell
• kundenfreundlich 
• praxisnah www.bav-institu

t.d
e

BAV INSTITUT GMBH · Hanns-Martin-Schleyer-Str. 25
77656 Offenburg · Tel. +49 (0)781/96 94 7-0

Fax +49 (0)781/96 94 7-20 · info@bav-institut.de

SCHÖNHOFER
Ihr Spezialist in München

für Naturdärme seit 40 Jahren

Auch der Darm
macht die

Wurst ! SCHÖNHOFER GMBH
D A R M E

info@daerme-schoenhofer.de  .  www.daerme-schoenhofer.de

Hotline: 0800 720 15 90

Zenettistr. 11 · 80337 München · Tel. +49 (0) 89 720 15 90 · Fax +49 (0) 89 720 15 911 · info@daerme-schoenhofer.de · www.daerme-schoenhofer.de

Hotline: 0800 720 15 90
Im Viehhof 
MünchenIhr Spezialist in München

für Naturdärme seit über 40 Jahren

SCHÖNHOFER

Wir möchten uns an dieser Stelle recht herzlich bei unseren Kunden, Partnern und Lieferanten für die gute und vertrauensvolle 
Zusammenarbeit bedanken. Ein besonderer Dank gilt insbesondere all jenen Partnern, die diese Broschüre mit ihrer Anzeige über-
haupt erst möglich gemacht haben. Wir freuen uns auf eine erfolgreiche gemeinsame Zukunft.
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Horst Wagner Fleisch- und Wurstwaren GmbH
Hauptstraße 54
77736 Zell am Harmersbach

Telefon: 07835 63 49 92
Telefax: 07835 63 49 99

Web: www.horst-wagner-gmbh.de
E-Mail: info@horst-wagner-gmbh.com

Mo – Fr 06:00 – 18:00 Uhr  
        Sa 06:00 – 16:00 Uhr

Metzgerei Wagner • BistroService
Hauptstraße 50–54
77736 Zell am Harmersbach

Telefon: 07835 63 49 90
Telefax: 07835 63 49 99

Web: www.bistroservice.de
E-Mail: info@bistroservice.de


